
Son pimientos morrón azados a la leña y están rellenos de bacalao sobre una salsa de 
morrón con hojas de perejil, su sabor es delicioso debido a la combinación del pimiento y 

el relleno a base de bacalao, ajo, cebolla y pimiento verde entre otros ingredientes. 
No deje de visitar el Asador Vasco y probar este y otros  platillos mas en la terraza del 

restaurante con la vista incomparable del zócalo de Oaxaca.

Sweet peppers wood grilled and stuffed with codfish on a bell pepper sauce with parsley 
leaves, it tastes delicious with the combination of peppers and padding based on cod, garlic, 
onion and green pepper. Be sure to visit El Asador Vasco to try this and more dishes on the 

restaurant terrace with unique view of the zocalo of Oaxaca

Sabores de Oaxaca

Pimientos de Piquillo Rellenos

Reservaciones: 514 47 55 

Una especialidad de:
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